
完全調理済み食材

「まるデリ」のご提案

「高知から安心・安全・美味しさをお届け」

味への想いに寄り添います



会社概要

株式会社アオイコーポレーション

・本社：高知県香美市

・製造場所：高知セントラルキッチン（安芸郡芸西村）

・グループ法人：社会福祉法人ウエルプラザ（旧土佐香美福祉会）

・基本理念：高知に根ざし、土佐の味で高齢者の食インフラを守る

・主な取引先：中央卸売市場、高知タマモ、大伸フーズ、高知食糧
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サービス紹介

完全調理済み食材（クックチル）について

◦温めて盛り付けるだけ（スチコン、湯煎対応）

◦冷菜は盛るだけの味付け済み ※一部調味料別添

◦36日サイクル献立＋イベント食

◦療養食やアレルギー対応

◦献立作成から検食簿までサポート

◦専用再加熱システム不要、既存設備活用

◦前日納品の毎日配送体制（チルド、冷凍便）

◦衛生管理されたHACCP対応の自社工場で製造
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大幅に手間・時間を削減する
ことができ、人員の有効活用
にもつながります。

サービス紹介

完全調理済み食材（クックチル）について
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サービスのメリット

人手不足
コスト高
設備費用
の

課題解決

下処理、調理
等の削減に
よる

水道光熱
費の縮小

作業工程
の簡素化
による

衛生リスク
の低減

専属栄養士
のサポートに

よる

院内栄養士
の事務負担
削減
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サービスの流れ

毎週末に3週間後の献立をお届け

おおよその食数、アレルギー対応をご通知

4日前の12時、食数の最終締め切り

喫食日の前日までに調理済み食材をお届け
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よくあるご質問・ご懸念（栄養視点）
どのような献立になるか？

特別食・嚥下食対応はどのようなものか？

盛り付けや提供方法は簡便か？

発注や事務処理の負担は軽くなる？
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P9.10.11.12

P13

基本的に、温菜は温めて盛り付け、冷菜は盛り付けるだけです。

発注時の入力項目は、必要食数（常食・禁食等）のみです。

※ご希望があれば、試食会等で各項目の詳細や具体的な手順をご説明いたします。
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アオイのムース食、嚥下食

介護食ふるるについて
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・カップ型でそのまま温冷配膳車対応
 （加熱も冷たいまま提供も可能）

・小分け包装で必要数だけ使用、食数変更にも
 柔軟対応（冷蔵保存、賞味期限50日）

・誰でも扱える、完全調理済みで厨房作業
 時間を大幅に削減

・ミキサー・調理器具不要、洗浄作業を軽減
 （衛生管理も安心）



よくあるご質問・ご懸念（経営視点）
職員の負担は本当に減るのか？

コスト削減効果はあるのか？

災害時や緊急時の対応はどうなるのか？

導入までのスケジュールや手続きは？
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P16

※ご希望があれば、試食会等で各項目の詳細や具体的な手順をご説明いたします。

高知県内の事業所のため、状況に応じた柔軟な対応が可能です。

人件費に加え、水道光熱費や設備費など、トータルコストの削減が見込めます。

試食会や栄養士を交えた聞き取りを行います。スケジュールも比較的柔軟に調整可能です。



早出：２名 日勤：１名 遅番：２名 ＋洗い：１名（短時間）

１日平均：5.5名
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高知市内の特別養護老人ホーム

（入所定員80名／ショートステイ20名／デイサービス28名）



最後に

私たちは高知県内の事業所として、

土佐の味を大切にしながら、

地域の施設運営に寄り添った食事提供を行っています。

完全調理済み食材は、

すべての施設にとっての正解ではありません。

だからこそ、試食会や事前の聞き取りを通じて、

施設ごとの運営状況や考え方を踏まえた、

無理のない形での導入をご提案したいと考えています。

ご興味をお持ちいただけましたら、

まずは試食会にて、味や運用方法をご確認ください。
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株式会社アオイコーポレーション
高知県安芸郡芸西村西分乙1273
TEL：0887-32-2225
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